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***************************************************************** 

ระเบียบการแขงขันทักษะวิชาชีพของสถานศึกษาอาชีวศึกษาเอกชน ระดับชาติ 

1. วัตถุประสงคของการแขงขัน

1.1 เพ่ือพัฒนาทักษะการผสมเครื่องดื่มของนักเรียน

     1.2 เพ่ือพัฒนาบุคลิกภาพและความม่ันใจในวิชาชีพการผสมเครื่องดื่ม 

     1.3 เพ่ือสงเสริมและพัฒนาความคิดสรางสรรคใหแกนักเรียน  

2. คุณสมบัติของผูเขาแขงขัน

2.1 คุณสมบัติท่ัวไป 

2.1.1 เปนนักเรียน นักศึกษา ระบบปกติ หรือระบบทวิภาคี (ไมเปนพนักงานประจําบริษัท )ของสถานศึกษาที่ 

กาํลงัศึกษาอยใูนโรงเรยีนเอกชน ประเภทอาชีวศึกษาโดยกาํหนดอายุไมเกิน 25 ป และไดลงทะเบียนเรยีนหลักสูตร 

ประกาศนยีบัตรวิชาชพี (ปวช. ), หลักสูตรประกาศนยีบัตรวิชาชีพชัน้สูง (ปวส. )ในสถานศกึษาดงักลาว

มาไมนอยกวา 1 ภาคเรียน  

2.1.2 นักเรียน นักศึกษา ทุกคนมีสิทธิ์สมัครเขาแขงขัน/ประกวดตามระดับการศึกษานั้น ๆ โดยไมมีการแยก

สาขาวิชา 

2.1.3 สถานศึกษาคัดเลือกนักเรียน นักศึกษาเขาแขงขัน/ประกวด ในระดับการศึกษานั้น ๆ รายวิชาละไมเกิน 

5 คน สําหรับประเภทบุคคล และไมเกิน 3 ทีมสําหรับประเภททีมหรือตามเกณฑท่ีกําหนดไวในแตละประเภท  

2.1.4 นักเรียนนักศึกษาจะสมัครเขาแขงขันประเภททักษะวิชาชีพ สาขาวิชาใดก็ไดโดยมีสิทธิ์เขาแขงขัน 1 

รายวิชาเทานั้น  

2.1.5 นักเรียนนักศึกษา ท่ีเคยไดรับรางวัลเกียรติบัตรเหรียญทองในรายวิชา ของปการศึกษาท่ีผานมา ไมมี

สิทธิ์เขาแขงขันในรายวิชาเดิม        

 2.2 คุณสมบัติเฉพาะของผูเขารวมการแขงขัน 

  2.2.1 กําลังศึกษาอยูในระดับประกาศนียบัตรวิชาชีพ (ปวช. ) สาขาวิชาการ

โรงแรม 2.2.2 ผูเขาแขงขัน 1 คน ครูผูควบคุม 1 คน 

2.2.3 ผูเขาแขงขันชายจะตองแตงกายในชุดเสือ้แขนยาวสีขาว กางเกงขายาวสีดํา ผูกหูกระตายหรือเนคไทน

สีเขม เสื้อก๊ัก หรือเสื้อสูทตามมาตรฐานประจําสถานศึกษา รองเทาหุมสนสีดําท่ีเหมาะสม และสะดวกตอการ

ปฏิบัติงาน   



2.2.4 ผูเขาแขงขันหญิง จะตองแตงกายในชุดเสื้อแขนยาวสีขาว กระโปรงหรือกางเกงขายาวสีดํา ผูกหู

กระตาย หรือเนกไทสีเขม เสื้อก๊ัก หรือเสื้อสูทตามมาตรฐานประจําสถานศึกษา สวมถุงนองสีใกลเคียงกับสีผิว รองเทา

หุมสนสีดําท่ีเหมาะสม และสะดวกตอการปฏิบัติงาน 

2.2.5 ผูเขาแขงขันสามารถใชเครื่องแตงกายเสริมอ่ืน ๆ ท่ีไมเปนอุปสรรคตอการทํางาน เชน อารมริง ผาคาด

เอว ฯลฯ   

2.2.6 ยื่นหลักฐานการสมัครตามแบบฟอรมท่ีกําหนด   และลงทะเบียนเขารวมการแขงขัน 

3. กติกาการแขงขัน

3.1 การแขงขันประเภทผสมเครื่องดื่มแบบ Classic Bartender

3.2 สูตรท่ีใชแขงขันตองเปนสูตรท่ีผูแขงขันคิดเองและไมซํ้ากับสูตรสากลพรอมการตกแตงปากแกว สําหรับแกว

โชว 1 แกว และเครื่องดืม่สําหรับกรรมการตัดสินจํานวน 5 แกว ภายในเวลา 5 นาที โดยผูแขงขันตองนําสวนผสม 

แกว อุปกรณ และวัสดตุกแตงปากแกวมาเอง สําหรับวัสดตุกแตงปากแกวจะตองเปนวัตถุดบิจริงตามธรรมชาติ ผเูขา 

แขงขันสามารถหั่น ตัดแตงเตรียมมาได แตตองนําไปประกอบบนเวที ในขณะท่ีทําการแขงขันเทานั้น           

     3.3 วัสดอุุปกรณตกแตงปากแกว ตองเปนตามมาตรฐานบารเทนเดอรสากล เชน Cocktail Stick, Cocktail 

Stirrer, Straw   

     3.4 การคิดคะแนนเคร่ ืองตกแตงปากแกว คิดเฉพาะที่อยู บนปากแกวเทานัน้ ไมพิจารณาที่อยู ในแกว และ 

องคประกอบอ่ืน ๆ ดานลาง หรือนอกแกวเครื่องดื่ม  

      3.5 สวนผสมในเครือ่งดืม่ตองรวมกนัแลวไมเกิน 8 ชนดิ ซึง่รวมทัง้การดรอป สเปรยจากผิวหรอืจากการ 

พน  สโมค และ Infused (การ Infused นบัตามจํานวนสวนผสมทีทําการ Infused )ในกรณีเสิรฟเครืองดืม่พรอมกบั 

เครื่องเคียง ใหนับเครื่องเคียงนั้นเปน 1 สวนผสมดวย 

       3.6 การผสมเครื่องดื่ม ตองรินผานอุปกรณตวงวัดมาตรฐานบารเทานั้น เชน Jigger, Bar Spoon, Dropper เปน 

ตน โดยตองไมรินผานจุกริน (Pourer   )

        3.7 การสงสตูรสวนผสม (Recipe )ใหส งสาํหรบั 1 แกวเทาน ัน้ โดยใหส งอัตราสวนเปนออนซ เชน 

1/4,1/2,3/4,1 ออนซ หากสวนผสมอื่นที่ไมสามารถวัดปริมาณเปนออนซไดใหระบุเปนหนวยวัดอื่น เชน หยด (Drop) 

ชอนชา ชอนโตะ และตองผสมเครืองดืม่ สําหรบั 2 ท่ี (2 Portions )สําหรบัแกวโชวและแกวชมิ โดยสามารถผสมลง 

ในเชคเกอรเดียวกัน (Double Recipe) หรือแยกเปนสองเชคเกอรได 

        3.8 สวนผสมทังหมดทีใชในการผสมเครืองดืม จะตองรนิออกมาจากขวดหรอืภาชนะ ทีม่ีปรมิาณมากกวา 

ปรมิาณทีใชสาํหรบัการผสมเครืองดืมทีแจงมาในสตูรสวนผสม (Recipe )โดยมีปรมิาณคงเหลอืแตละชนดิไมนอยกวา 

1 ออนซ  

        3.9 ผูเขาแขงขันเตรียมเพลงประกอบการแขงขัน ในรูปแบบแผนซีดี หรือสื่ออิเล็กทรอนิกสอื่น เชน แฟลชไดรฟ 

(Flash Drive )มาในวนัรายงานตวัเพือตรวจเช็คคณุภาพของเสียงใหเรยีบรอย แลวจงึจดัสงใหคณะกรรมการจดัการ 

แขงขัน  

 3.10 ผูเขาแขงขัน และผูควบคุม จะตองรายงานตัวในวัน เวลาที่กําหนด และเขารวมประชุมเพื่อรับฟงการ 

ชีแ้จงเกณฑ กติกาการแขงขัน จากคณะกรรมการตัดสิน 

         3.11 หากผูเขาแขงขันดื่มของมึนเมา หรือมีพฤติกรรมไมเหมาะสมขณะแขงขัน จะถูกตัดสิทธิ์การแขงขัน 



       3.12 ลําดบัผเูขาแขงขัน จะถูกกําหนดจากการจับสลากดวยตนเอง ตอหนาคณะกรรมการจัดการแขงขัน ใน 

วันประชุมรวมกับคณะกรรมการตัดสิน (กรณีผูเขาแขงขันไมไดเขารวมประชุม และจับสลาก คณะกรรมการจะ 

พิจารณาใหเปนผูเขาแขงขันเปนลําดับแรก หรือตามดุลยพินิจของคณะกรรมการ  )

       3.13 ในกรณีทีผู่เขารวมการแขงขัน ไดคะแนนเทากัน คณะกรรมการจะพิจารณาจากคะแนนรสชาต,ิ ทักษะ, 

ความผิดพลาด ตามลําดับ  

       3.14 การคิดคะแนนการแขงขันประเภท Classic Bartender ใหนําคะแนนของคณะกรรมการทัง้หมด ทีใ่ห 

คะแนน มารวมกันแลวหารดวยจํานวนคณะกรรมการใหคะแนนทั้งหมด แลวนําคะแนนที่ไดมา ลบคะแนนของ 

คณะกรรมการตัดคะแนน  

       3.15 การจัดเตรียมบาร ผู เขาแขงขันในลําดับตอไปสามารถขึน้จัดเตรียมบารได แตตองไมรบกวนผูที่กําลัง 

แขงขันอยู และเม่ือจัดเตรียมเสร็จเปนท่ีเรียบรอยแลวใหลงจากเวทีการแขงขัน           

4. สมรรถนะรายวิชา

4.1 แสดงความรูเก่ียวกับเครื่องดื่มและการผสมเครื่องดื่ม

     4.2 จัดเตรียมอุปกรณ เครื่องมือ เครื่องใชในการผสมเครื่องดื่มและการบิการเครื่องดื่มตามรูปแบบการบริการ 

     4.3 การผสมเครื่องดื่มและบริการเครื่องดื่มตามสูตรท่ีกําหนด 

5. วิธีดําเนินการสอบ

5.1 ผูเขาแขงขันตองรายงานตัวกอนเริ่มการแขงขันไมนอยกวา 1 ชั่วโมง หากรายงานตัวไมทันตามเวลาท่ีกําหนด

จะถูกตัดสิทธิ์ออกจากการแขงขัน 

  5.2 ผูเขาแขงขันที่รายงานตัวเรียบรอยแลว จะตองอยูภายในบริเวณที่คณะกรรมการไดจัดเตรียมไวเทานั้น ไม 

สามารถออกนอกบริเวณได จนกวาจะจบการแขงขัน โดยสามารถมีบารผูชวยอยูในบริเวณ ดังกลาวได 1 คน และหาม 

บุคคลภายนอกเขามาในบริเวณที่จัดไว   

      5.3 ไมอนญุาตใหใช บารผูชวย (Bar Back )ในระหวางการแขงขัน (อนญุาตเฉพาะชวงยกของ และเกบ็ของ 

เทานั้น )

6. ส่ิงท่ีผูเขาแขงขันตองเตรียมมาเอง

6.1 เหลา สวนผสม และเครื่องตกแตงปากแกวท่ีใชในการแขงขันท้ังหมด

      6.2 อุปกรณท้ังหมดท่ีใชในการแขงขัน 

      6.3 แกวโชวจํานวน 1 ใบ และแกวชิมจํานวน 3 ใบ          

      6.4 สตูรสวนผสม (Recipe )สําหรบัคณะกรรมการจาํนวน 3 ชุด  (สูตรการผสมเครื่องดื่ม       

6.5 แผนซีดีเพลงหรือดนตรีประกอบการแขงขัน 

7. ส่ิงท่ีเจาภาพจัดเตรียมให

 7.1 โตะขนาด 80 x 160 ซ.ม. หรือขนาดใกลเคียง จํานวน 2 บาร  

 7.2 เครื่องเสียง 

 7.3 นําแข็ง 3 ประเภท (กอนเล็ก/กอนใหญ/บด )

8. เกณฑการตัดสิน และเกณฑการใหคะแนน



8.1 กรรมการตัดสิน สถานศึกษาเปนเจาภาพจัดการแขงขัน เปนผูจัดหาคณะกรรมการตัดสินท่ีเปนผูทรงคุณวุฒิ 

หรือผูเชี่ยวชาญในสาขาวิชาชีพการโรงแรม 

8.2 เกณฑการใหคะแนน 

ท่ี เกณฑการใหคะแนน คาคะแนน 

1. จัดเตรียมเครื่องมือและอุปกรณที่ใชในการผสมเครื่องดื่ม (Preparation) 10 

2. การใชเครื่องมือและอุปกรณถูกตองตามประเภทการใชงาน 10 

3. ขั้นตอนการผสมเครื่องดื่มในรูปแบบ Classic Bartender (Process) 10 

4. บุคลิกภาพลีลาในรูปแบบ Classic Bartender (Personality & Performance) 10 

5. รสชาติ (Taste) 20 

6. ความคิดสรางสรรคในการคิดสูตร 20 

7. ความสะอาดเรียบรอยของบาร 10 

8. ความสมบูรณของเครื่องดื่มและการตกแตงปากแกว 10 

รวม 100 

ตัดครั้งละ 1 คะแนน 

ตัดครั้งละ 20 คะแนน 

ตัดครั้งละ 10 คะแนน 

ตัดครั้งละ 5 คะแนน 

ตัด 10 คะแนน ตอ 1 ชนิด 

ตัดครั้งละ 5 คะแนน 

ตัด 2  คะแนน 

8.3 เกณฑการตัดคะแนน ประเภท Classic  Bartender) 

8.3.1  หยด ตก หลน   

8.3.2 สวนผสมที่เทเสร็จแลวควํา  

8.3.3 อุปกรณตางๆแตก  

8.3.4 การใชอุปกรณผิดประเภท  

8.3.5 ชนิดของสวนผสมไมครบ หรือไมเปนไปตามสูตร 

8.3.6 ปริมาณสวนผสมผิดจากสูตร (Recipe )

8.3.7 หนาบารไมสะอาด และไมเรียบรอย  

8.3.8 เวลาเกินทุก 5 วินาที  ตัดครั้งละ 1 คะแนน 



9. เกณฑการพิจารณาเหรียญรางวัล

การตัดสินผลการแขงขัน/ประกวด กําหนดคะแนนเพ่ือเปนเกณฑมาตรฐานการตัดสิน ดังนี้ 

คะแนน 90.00 - 100  คะแนน เกียรติบัตรเหรียญทอง 

คะแนน 80.00 - 89.99  คะแนน เกียรติบัตรเหรียญเงิน 

คะแนน 70.00 - 79.99  คะแนน เกียรติบัตรเหรียญทองแดง 

คะแนน 60.00 – 69.99  คะแนน เกียรติบัตรชมเชย 

10. คณะกรรมการตัดสิน

1. 

2. 

3.



ใบใหคะแนนการแขงขันทักษะวิชาชีพ การประกวดนวัตกรรม ส่ิงประดิษฐและกีฬา 

สถานศึกษาอาชีวศึกษาเอกชน  ระดับชาติ ปการศึกษา 2566 
ทักษะ เครื่องดื่มและการผสมเครื่องดื่ม (ปวช.)

ช่ือ/ทีม ผูเขาแขงขัน............................................................................................................................... 

ช่ือสถานศึกษา....................................................................................................................................... 

ท่ี เกณฑการใหคะแนน 

คาคะแนน 

2 คะแนน 4 คะแนน 6 คะแนน 8 คะเนนน 10 คะแนน 

1. จัดเตรียมเครื่องมือและ 

อุปกรณที่ใชในการผสม 

เครื่องดื่ม 

(Preparation)

- อุปกรณ

ขาดไป

4 ประเภท 

- อุปกรณ

ขาดไป

3 ประเภท 

- อุปกรณ

ขาดไป 2

ประเภท

- อุปกรณ

ขาดไป

1 ประเภท 

- Shaker/Boston

shaker

- Jigger

- ice bucket/ท่ีคีบ

- แกว

- อุปกรณตกแตง

คะแนนท่ีได 

2. การใชเครื่องมือและอุปกรณ

ถูกตองตามประเภทการใชงาน 

- ใชอุปกรณ

1 ประเภท

- ใชอุปกรณ

2 ประเภท

- ใชอุปกรณ

3 ประเภท

- ใชอุปกรณ

4 ประเภท

- ใชอุปกรณครบท้ัง

5 ประเภท 

คะแนนท่ีได 

3. ข้ันตอนการผสมเครื่องดื่มใน 

รูปแบบ Classic Bartender 

(Process )

- ข้ันตอนขาด

4 ข้ันตอน

- ข้ันตอนขาด

3 ข้ันตอน

- ข้ันตอนขาด

2 ข้ันตอน

- ข้ันตอนขาด

1 ข้ันตอน

- เช็ดอุปกรณ

- โชวอุปกรณ

- ชิวแกว

- ชงหรือผสม

เครื่องดื่ม

- เช็ค

คะแนนท่ีได 

4. บุคลิกภาพลีลาในรูปแบบ 

Classic Bartender 

(Personality & 

Performance )

- ขาด 4 ดาน - ขาด 3 ดาน - ขาด 2 ดาน - ขาด 1 ดาน - ใชภาษาไดถูกตอง

- ลีลาเหมาะสม

- การแตงกาย

เหมาะสม

- มีความเชื่อม่ันใน

ตนเอง

- ผสมเครื่องดื่มได

นาสนใจ

คะแนนท่ีได 

7. ความสะอาดเรียบรอยของบาร - สวนผสม

รวมได 4 ชนิด 

- สวนผสม

รวมได 5 ชนิด

- สวนผสม

รวมได 6 ชนิด 

- สวนผสม

รวมได  7 ชนิด

- สวนผสม

รวมได 8 ชนิด



คะแนนท่ีได 

8. ความสมบูรณของเครื่องดื่ม

และการตกแตงปากแกว 

- ปฏิบัติได 1

ขอ 

- ปฏิบัติได 2

ขอ 

- ปฏิบัติได 3

ขอ 

- ปฏิบัติได 4

ขอ 

- การรักษาความ

สะอาดบารขณะ

ผสมเครื่องดื่ม

- การรักษาความ

เปนระเบียบของ

อุปกรณขณะผสม

เครื่องดื่ม

- การเก็บอุปกรณ

เขาท่ีใหเรียบรอย

ขณะผสมเสร็จ

- ความสะอาด

บริเวณรอบบาร

- การรักษาความ

สะอาดรอบบาร

หลังผสมเสร็จ

คะแนนท่ีได 

ท่ี เกณฑการใหคะแนน 

คาคะแนน 

12 คะแนน 14 คะแนน 16 คะแนน 18 คะแนน 20 คะแนน 

5. รสชาติ (Taste) - รสชาติขาด

4 อยาง

- รสชาติขาด

3อยาง

- รสชาติขาด

2 อยาง

- รสชาติขาด

1 อยาง

- เปรี้ยวหวาน

- นุมนวล

- กลมกลอม

- สดชื่น

- กลิ่นละมุน

คะแนนท่ีได 

6. ความคิดสรางสรรคในการคิด

สูตร 

- สวนผรวมได 

4 ชนิด

- สวนผรวมได 

5 ชนิด

- สวนผรวมได 

6 ชนิด

- สวนผรวมได 

7 ชนิด

- สวนผรวมได 

8 ชนิด

คะแนนท่ีได 

รวม 100 

ลงชื่อ...................................................................................กรรมการ 

(............................................................)




